<*Mezclum d’enciams amb formatge de cabra Cabecou, nous i bacé cruixent. 12,00€
<»Amanida de tomaquet Raff, anxoves de Getaria o ventresca de tonyina, ceba tendra i olives mortes. 12,90€
<»Amanida tébia del Périgord, pedrers confitats al Porto, foie-gras mi-cuit i encenalls de magret fumat. 14,50€
<»Amanida tébia de cuetes de llagosta, tomaquet Raff i pernil d’anec. 18,50€
<»*Amanida de crudités de verdures i vinagreta de mel. 8,50€
<»Pernil d’agla (Lampifio), xapata torrada, sucada amb tomaquet i oli d’arbequines. 22,00€ / 14,00€
“*Foie-gras d’anec mi-cuit trufat amb cruixent de poma, servit amb una copa de Sauternes. 18,50€
“*Esqueixada de bacalla. 8,50€
*»Croquetes de carn rostida (1/2 dotzena). 7,00€
“Filets d’anxoves de Guetaria. 12,00€
“*Favetes baby saltades amb pernil d’agla a la menta fresca. 16,00€
<»Carpaccio de bou amb encenalls de parmigiano reggiano i oli de pinyons. 11,20€
<»Canelons tradicionals amb beixamel i gratinat de formatge. 9,00€
s»Raviolis de carn (salses: bolets, carbonara, pesto, foie-gras i bolonyesa). 7,00€
¢ Fetuccini (salses: bolets, carbonara, pesto, foie-gras i bolonyesa). 7,00€
*»Sopa de ceba amb formatge gratinat. 7,50€
*#Escudella barrejada. 9,00€
*»Crema de verdures amb crostons de pa. 7,00€
+Ous estrellats. 6,50€
*Arros a banda de cloisses i escamarlans. 14,00€
“*Arros a la cassola amb conill. 13,00€
*»Paella parellada. 14,00€
“*Arros de muntanya. 14,00€
“*Arros caldos de llamantol i bacalla. 23,50€
“»Arros de sepionets de costa amb alls tendres. 17,00€
< Arros a la bruta. 19,00€
+*Llom de bacalla ala brasa i seques de Santa Pau saltades amb cansalada viada. 17,00€
+*Llom de bacalla gratinat amb all i oli. 17,00€
+*Llom de tonyina a la planxa amb verdures a la menta. 13,50€
«*Suprema de llug de pinxo a la planxa amb verdures saltades. 17,00€

*»Llom d’orada salvatge a la planxa amb verdures saltades.

Carns

“*Pollastre de pages rostit amb vi ranci.

<*Filet de bou a la brasa al seu gust*.

“*Entrecot de bou a la brasa al seu gust*.

*»Onglet de bou a la brasa, patates confitades, escalunyes i pebrots de Padrén.
“»Espatlleta de cabrit al forn.

*»#Costelles i mitjanes de xai a la brasa amb guarnicié i all i oli de romani.

*»Botifarra de Cal Vilalta de Ponts i seques de Santa Pau saltades amb cansalada viada.

“*Magret d’anec al seu gust*.
**Presa ibérica amb formatge Torta del Casar.

preu segons mercat

9,50€

22,00€
16,00€
14,00€
21,00€
16,00€
7,00€

17,00€
18,00€

* Salses: Gorgonzola, Porto, Ceps o pebre verd.
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